MENU’
PASQUA e PASQUETTA

della 1 Tadizione ¢« Verde

ANTIPASTI
Tagliere di salumi IGP, formaggi e miele bio
Frittura romanesca con cardi, carciofl e broccolo romanesco
Uovo “63°"con vellutata di piselli, guanciale e pecorino
Formaggi vegan, chapati e chutney di mango

PRIMI PIATTI
Tonnarelli alle vongole veraci, asparagi e lime
Tajerin al limone e battuto di gamberi
Risotto alla rapa rossa, fonduta di gorgonzola e polvere di cafte
Pici vegan ai carciofi

SECONDI PIATTI
Abbacchio con puntarelle, prugne e croccante di mele

Tempura di baccala con tortino di asparagl e salsa teriyaki
Scaloppina di seitan veg ai porcini

DOLCI
Dolce a base di cioccolato, crema inglese e meringa ai frutti di bosco
Tiramisu
Cheesecake veg con crema di anacardi e gelatina di frutti rossi
Milletoglie vegan con crema di mandorle



